
ひとキュン・ふたキュン共通 

第１号様式（第３条関係）      （記入例） 

藤沢産利用推進店認定（新規）申請書 

２０××年 ×月 ×日 

藤沢市長  
                                                             

   所 在 地 藤沢市朝日町１番地の１ 

申請者 名   称 藤沢レストラン 

代表者氏名 藤沢 花子 

 

藤沢産利用推進店認定申請要綱第３条の規定に基づき、次のとおり藤沢産利用推進店の認定を 

新規申請します。 

また、申請にあたり「２．申請店舗の概要」の情報について、ホームページ等の広報活動時

に公開することに同意するとともに、認定期間中は認定基準を遵守いたします。 

 

１．認定申請区分（該当区分にチェックを付けてください） 

ㇾひとキュン □ふたキュン 

２．申請店舗の概要 

フリガナ フジサワレストラン 

店舗名 

藤沢レストラン 

分類  

該当１つにチェックして

ください 

□小売店（□加工品販売店 □製菓店 □製パン店 □その他（       ）） 

ㇾ飲食店（□和食 ㇾ洋食 □アジア □中華 □イタリアン □フレンチ 

 □居酒屋 □喫茶・カフェ □その他（          ）） 

□宿泊施設（□ホテル □旅館 □その他（             ）） 

□移動販売店 

□海の家 

所在地 
（２５１－８６０１） 

藤沢市朝日町１番地の１ 

電話・FAX番号 
（電話） 

０４６６－２５－１１１１ 

(FAX)  

□同左 

URL https:/・・・・・・・.jp 

営業時間等 
８：３０～１７：１５ （定休日）水曜日 

店舗情報 席数（  ２０  ） 
ㇾ駐車場（２台） ㇾランチあり 

□宴会可  □貸切可  ㇾ個室あり 

ＰＲコメント 

（お店のこだわりなど） 
藤沢産の旬の野菜を使った料理をお楽しみください。 

 

３．担当者（申請内容の確認など、今後窓口になる方） 

フリガナ フジサワ タロウ 

担当者氏名 

藤沢 太郎 

電話番号 ０４６６－２５－１１１１／０８０－１２３４－５６７８ 

メールアドレス Fj-・・・・・・・.jp 



４．藤沢産食材を使用する予定日数（該当区分にチェックを付けてください） 

ㇾ 年間 200日以上 

（小売店・飲食店） 

□ 年間 100日以上 

（移動販売店） 

□ 営業期間全日 

（海の家） 

□ 年間（   ）日以上 

 

５．藤沢産食材利用計画（主な３メニューずつをご記入ください） 

季節 店頭に表示するメニュー名 藤沢産使用品目（食材） 仕入先 

＜例＞ 片瀬漁港の朝採れしらすどんぶり 湘南しらす，大葉 〇〇水産，農家△△ 

通年 

（4～3月） 

藤沢産サラダ トマト、大根、湘南シラス （季節や品目関係なく 

 ご記入ください） 

 

○○農園、○○水産、○

○果樹園 

  

  

春 

（3～5月） 

藤沢産煮物 大根 

  

  

夏 

（6～8月） 

藤沢産アジの刺身 アジ 

  

  

秋 

（9～11月） 

藤沢産ナシのシャーベット ナシ 

  

  

冬 

（12～2月） 

藤沢産スープ カブ 

  

  

※ひとキュン：藤沢産食材を常時１品目以上使用していること。 

ふたキュン：藤沢産食材を常時３品目以上、かつ、季節もの７品目以上使用していること。又は、藤沢産食材を常時５割以上使用していること。 


